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Liebe Gäste, 
 

nach einem Jahr voller Herausforderungen wollen wir das neue Jahr in Ruhe 
beginnen und freuen uns sehr, dass Sie diesen besonderen Abend und 

Jahresausklang bei und mit uns auf der Erentrudisalm verbringen möchten. 
 

Nachfolgend dürfen wir Ihnen ein paar Informationen zum Ablauf und der 
generellen Organisation dieses 31. Dezember 2020 unter dem Motto  

"gesetztes Silvestermenü mit musikalischer Begleitung" geben. 
 

Der Abend zum Preis von € 89,- pro Person inkludiert  
ein Begrüßungsgetränk, ein 5-Gänge Menü mit Weinbegleitung, 

1 Flasche Römerquelle Mineralwasser, 1 Tasse Kaffee, 
Musik und natürlich einen Blick auf das Feuerwerk der Stadt zum 

Jahreswechsel. 
 

Wir würden Sie höflichst bitten, bis spätestens 18.15 Uhr bei uns im Restaurant 
eingetroffen zu sein, damit der Abend einen gemeinsamen dem Anlass 

entsprechenden Anfang nehmen kann. 
 

Gerne stellen wir ihnen auf Anfrage, für einen Obolus,  
die Möglichkeit unseren Shuttleservice in Anspruch zu nehmen.  

 
Reservierungen unter unten angeführter Telefonnummer oder E-Mail 

bis spätestens 28.12.2020. 
 

Wir freuen uns auf ihren Besuch! 
 

Herzlichst, 
Familie Schlüchter mit Team 
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Silvester 2020 

 
 
 

Gruß aus unserer Almküche 
Weinbegleitung (Aperitif): Prosecco La Jara, Marena di Piave oder Pfiff-Bier 

 
***** 

 

Rosa gebratener Thunfisch in Pfefferkruste  
mit dreierlei gepickelter roter Beete und Wasabi-Creme  

Weinbegleitung: Roter Muskateller, Weingut Schödl, Weinviertel 

 
***** 

 

Pastinaken-Cremesuppe mit Speckchip   
Weinbegleitung: Grüner Veltliner, Tassilo, Weingut Müller, Wachau 

 
***** 

 

Alpenlachs auf Kartoffel-Lauch-Gemüse und Weißweinschaum  
Weinbegleitung: Weißburgunder, Weingut Gsellmann, Neusiedlersee 

 
***** 

 

Filet Wellington mit Kartoffel-Trüffel-Espuma und wildem Brokkoli  
Weinbegleitung: Querbeet Rot (CS, ZW, ME), Weingut Fischer, Thermenregion 

 

***** 
 

Maroni-Espuma im Glas serviert mit Sauerkirschen  
Weinbegleitung: Riesling J&G Federspiel, Weingut Högl, Wachau 

 
 

 

€89,- inkl. Weinbegleitung p.P. 
€64,- ohne Weinbegleitung p.P. 
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